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Todos los equipos se encuentran montados en un
remolque aislado de dos ejes, de 53 Fi.

Ventgjas:

| =
Elimine costos de inversion (en la modalidad renta).

Prdctico fraslado al lugar de produccion.

Disminuye el tiempo entre la cosecha y el embarque. . B
Retorno de inversion a corto plazo. Llievamos la refrigeracion hasta sus campos

Puede ser suministrado con generador de energia eléctrica.
Facil operaciéon y bajo costo de mantenimiento.
Sistema de alta eficiencia energética.
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Sistema de Hidroenfriado RCR Especificaciones [ecnicas
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Caracterfsticas pUESECIEEY Sistema Hidrdulico

El rdpido pre-enfriado, inmediatamente después de la
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cosecha es esencial para preservar la calidad de las frutas y ) '-‘n.b “ 5 ' i1, — >y .. 3 - - b
vegetales; reduce el deterioro, extiende su fiempo de vida, : Nues’go SZTGTO el TQ‘l’ produgio sgtge_ (| * RegircUldq@de aguaRdiqies de una -*3 9 '
mejora su apariencia manteniendo su frescura y el sabor de g?r?]en?igiocrﬁggiijpn?rreoé riteogo‘ 'egcggug 1 Ja. Y L& - _ 4
precosecha. fri . = o _ \ e A - - 3’ s
ria. N ‘ = Sisteme lfrado y suavizacion.de ‘ : |
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El pre-enfriomiento con agua, enfria el producto por la . El agua de suministro pasa por un R : ‘3
inmersion o el riego del mismo con agua fria, este método es sistema de filtrado para eliminar durezas .
masrapido que otras técnicasy no deshidrata el producto. lo cual garantiza una total inocuidad o ’ : .
del producto. 14 R Productos pre-enfriados por medio de aguad
El nuevo Hidrocooler RCR es un Sistema de Pre-enfriado Fijo . o ,-_}' _. e »-
para empaque, o Mévil para operacion en punto de cosecha. « Elsistema de enfriamiento de aguase: |7 : \*‘ = TN =k 4 : Temperatura de | o qad Temperatura de |, e dad
realiza a traves de placas evaporativas !";“ SR ,-I'!" - PRODUCTO Enfriamiento PRODUCTO Enfriamiento

fabricadas en acero inoxidable y“es

posible alcanzar temperaturas Sistema de refrigeracion

cercanas alos 0°C sin ningunriesgo. Acelga 32-35 0-2 90-95 Lechugas 32 0 95-100
. ;. . L Alcachofas 32-35 0-2 90-95 Maiz Dulce 32 0 95-98
+ Fabricado con estructura y Idmina en « Equipo de compresion integrado por :
' . acero inoxidable (cubierta interior y compresores tipo semihermético Apio 32-35 0-2 70-95 Manzanas 32-40 0-4 90-95
* Retarda el deterioro natural del producto que comienza gxcfjerlor) aislamienfo de poliuretano en reciprocante de alta eficiencia de 35 HP Bok Choy (col) 3235 | 02 90-95 Melén Cantalupo | 32-40 | 0-4 95
después delacosecha. "de espesor. i i
P © . P ¢/udevelocidad variable. Brocoli 3235 | 02 | 9095 Nabo 3235 | 02 | 9095
« Reducelareproduccion de organismos. . N
« Incrementalavida delproducto en anaquel. - Sistema de fransporfacion de bandas « Condensador tipo evaporativo con Calabazas 32-39 | 0-4 90 Pepinos 45-50 | 7-10 95
. Proceso necesario si desea hacer llegar sus productos a ggcigrr]ggg pcgrlr?ﬁnr;f’rloore(cljzzzr’rgrlo;e) verj’ntl)cl:tdor y bomba de velocidad Cebolla Verde 32 0 95-100 Perejil 3235 | 0-2 90-95
i i i : - variable.
giggtfe;c%;mmes © para cumplir con estandares de velocidad variable. Chicharo 32 0 95-98 Rabano 32-35 | 02 | 9095
. : i ivel 6pti + Equipo de evaporacion por medio de Col China 32-35 | 02 90-95 Remolacha 3235 | 02 90-95
Re’r?rdo la Toduraclllon dell prloduc’ro qdun nivel op’n,mp lo . Distribucion de agua a través de olacas de acero inoxidable de
cual garantiza que llegard al consumidor en su maxima charolas de acero inoxidable. expansion directa. Duraznos 32 0 90-95 Repollo 32-35 | 0-2 7095
calidad. o Espdrragos 36 2 95-100 Zanahoria 3235 | 0-2- | 9095
« Permite almacenar el producto en optimo estado para i T :
esperar un mejor precio en el mercado. Espinacas 3235 | 02 9095 oo




