MANEJADORA PARA PREENFRIADO
POR AIRE FORZADO

MANEJADORA DE AIRE FORZADO PARA
PREENFRIADO DE FRUTAS Y LEGUMBRES

Vigencia: Febrero 2008




Caracteristicas

(0 Estructura fabricada en acero con recubrimiento epdxico anticorrosivo. o
® Cubierta en lamina de aluminio diamantada.
® Charola para drenaje de condensados.
® \Ventilador centrifugo (tipo turbina) con transmision directa y guarda para proteccion.
® Motor eléctrico sellado de 6 polos 1,170 RPM, voltaje 230/460/3/60 HZ.
® Interruptor de seguridad tipo cuchillas.
® Evaporador de expansion directa de alta eficiencia, fabricado con tubo de cobre y aleta de aluminio.
® Colchones para recepcion de pallets.
® |ona despegable para el sellado de los pallets.
e Panel con controlador electronico de temperatura, luces piloto e interruptores tipo selector para el encendido de la
manejadora y condensadora.
® Puerta de acceso para servicio.
® | ampara de iluminacién al interior.
® Valvulas Termostaticas de Expansion.
® Valvula Solenoide en linea de Liquido.
k. Valvula reguladora de presion de evaporacion (EPR). v
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Especificaciones Teécnicas (121) (of)
CAPACIDAD REQUERIMIENTO DE POTENCIA DEL CONSUMO AMPERES

MODELO DE MANEJO REFRIGERACION VENTILADOR
DE PALLETS (BTU/HR)* (H.P) 230 V/3F 460 V | 3F

MAF-8-15 8 202,000 15 42 A 21A
MAF-12-20 12 340,000 20 54 A 27 A
MAF-16-25 16 456,000 25 68 A 34 A

* Capacidad a 25 °f sst, 115 °f sdt, 45 °f rgt, 10 °f subcooling.
+ Precio no incluye i.v.a. Para mas informacion consulte a un representante de ventas

Tiempos Promedio de Preenfriado E> 3
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TEMP. ENTRADA TEMP. FINAL —
PRODUCTO PRODUCTO PRODUCTO ﬂEMP%EAPROX' g 7 3 2
°F °c °F °c ENFRIAMIENTO 2T =%
: 09
FRESAS 86 30 32 0 1.5HR Ow 2=
TOMATES 85 29 50 10 1HR g8
MELONES 85 29 40 4 3HR :;_ 2
UVAS 9 36 32 0 3.5 HR ~a
FRAMBUESAS 85 29 32 0 1.5HR 8 g
CHILES 86 30 50 10 1.5HR & &' Tg
BELL PEPPERS | 86 30 50 10 1HR o [ E
PEPINOS 85 29 50 10 1.5 HR. Q o £
CALABAZAS 85 29 45 7 2HR g 3
LIMONES 95 35 46 8 1.5HR T s
[
DURAZNOS 95 35 32 0 4 HR 0 e
a
PAPAYAS 90 32 50 10 2HR
MANGOS 90 32 50 10 1.5 HR

*El tiempo de enfriamiento puede variar de acuerdo al tipo de empaque.
*Para otros productos favor de consultar.
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